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Destinatia utilizarii

Destinatia utilizarii
Acest accesoriu a fost conceput pentru aparatul de procesat

alimente MUM9 (seria ,,OptiMUM”). Respectati instructiunile de
utilizare pentru aparatul de procesat alimente.

Nu utilizati niciodata accesoriile pentru alte aparate. Utilizati numai
piesele corespunzatoare pentru acest accesoriu.

In functie de modul in care este asamblat, acest accesoriu este
adecvat pentru urmatoarele utilizari:

Mixer: Pentru a marunti, a prepara alimentele sub forma de piure,
a amesteca, a framanta, a taia si a face sosuri si bauturi mixte.
Dispozitiv de maruntire: Pentru maruntirea, razuirea si taierea
alimentelor.

Storcator de citrice: pentru stoarcerea citricelor.

Alimentele care urmeaza sa fie procesate nu trebuie sa contina
componente dure (de exemplu: oase). Acest accesoriu nu trebuie
folosit pentru procesarea altor obiecte sau substante.

Instructiuni de siguranta

A\ Pericol de ranire

m Nu introduceti niciodata mainile in tubul de alimentare. Utilizati
numai impingatorul furnizat!

m Nu atingeti cu mainile goale lamele cutitului universal. Pentru a
introduce si a scoate cutitul universal, apucati-l doar de partea din
plastic. Cand nu il utilizati, depozitati intotdeauna cutitul universal in
aparatoarea sa. Curatati-l cu o perie.

m Nu atingeti niciodata lamele ascutite sau marginile discurilor de
taiere. Apucati discurile numai de partea din plastic din centru.

m Acest accesoriu trebuie sa fie complet asamblat inainte de utilizare.
Nu asamblati niciodata accesoriul pe unitatea de baza. Acest
accesoriu trebuie folosit numai in pozitia de utilizare prevazuta.
Folositi accesoriul numai pe angrenajul motorului din fatd marcat cu
galben. Inainte de a ataga sau de a scoate accesoriul, asteptati pana
cand angrenajul motorului s-a oprit si scoateti stecarul din priza.

A\ Atentie!

m Respectati intotdeauna nivelul maxim de umplere.

m Verificati sa nu fie obiecte straine in tubul de alimentare sau in
recipient. Nu introduceti obiecte (de exemplu: cutite, linguri)
in tubul de alimentare sau in recipient.

A Important!

Este esential sa curatati accesoriul temeinic dupa fiecare utilizare sau

dupa o perioada indelungata de neutilizare. — ,Curétarea si

intretinerea”, consultati pagina 7



Prezentare generala

Prezentare generala
Va rugam sa deschideti la paginile ilustrate.
— Fig. A:

Mixer universal
1 Recipient
a Codificare pe culori (galben)
b Maner
¢ Suport pentru suportul de
componente
d Marcaj A
2 Suport de componente
a Suport pentru cutitul universal
b Suport pentru discurile de taiere
3 Capac
a Mecanism de blocare de siguranta
b Marcajy o
¢ Tub de alimentare
d Tmpingétor/pahar gradat

Accesorii
4 Cutit universal
a Aparatoare cutit
5 Discuri de taiere
a Disc reversibil pentru feliere —
gros/fin
b Disc reversibil pentru maruntire—
grosier/fin
¢ Disc de razuire — mediu-fin
6 Storcator de citrice
a Mecanism de blocare de siguranta
b Marcajy o
¢ Filtru
d Con pentru citrice

Inaintea primei utilizari
nainte de a utiliza noul accesoriu, acesta
trebuie sa fie complet despachetat, curatat
si verificat.

Atentie!

Nu utilizati niciodata un accesoriu defect!

m  Scoateti din ambalaj toate accesoriile si
eliminati toate materialele utilizate
pentru ambalare.

m Verificati ca toate componentele sa fie
prezente si examinati-le ca s& nu aiba
deteriorari.

— Fig.

m Inaintea primei utilizari, curatati temeinic
si uscati toate piesele. — ,Curéatarea gi
intretinerea”, consultati pagina 7

Codificare pe culori

Angrenajele unitatii de baza au culori diferite
(negru, galben si rosu). Acest sistem de
codificare pe culori se regaseste si la accesorii.
Folositi accesoriul numai pe angrenajul
motorului din fata marcat cu galben.

Simboluri si marcaje

Simbol | Semnificatie
IIII Urmati instructiunile din
|;| manualul de instructiuni.
@ Atentie! Componente

rotative. Nu introduceti ména
n tubul de alimentare.

Montati capacul (<) si fixati-|
bine (2).

A Marcaj pentru montarea
capacului.

Mixer universal

Mixerul universal poate fi folosit cu cutitul
universal, cu discurile de taiere sau ca
storcator de citrice.

Cantitatile de procesare maxime

Alimente solide max. 500 g
Lichide max. 250 g



Atentie!

Nu montati niciodatéa cutitul universal, unul
dintre discurile de taiere sau storcatorul de
citrice pe suportul de componente in
acelasi timp.

Observatii:

— Mixerul universal poate fi montat pe
unitatea de baza numai cand este
complet asamblat, iar capacul este inchis.

— Nu depasiti nivelul maxim de umplere.
Verificati periodic in timpul utilizarii!

Viteze recomandate

1 Storcator de citrice (utilizati
numai la viteza 1!)

5 Disc reversibil pentru feliere
Cutit universal, disc reversibil

7 pentru maruntire, disc de
razuire — mediu-fin

M Cutit universal

Q Nu este adecvat pentru

folosirea cu acest accesoriu!

Cutit universal

Pentru a marunti, a prepara alimentele sub
forma de piure, a amesteca, a framanta,

a tdia si a face sosuri si bauturi mixte.

A\ Pericol de ranire!

Nu atingeti cu méinile goale lamele cutitului
universal. Apucati cutitul universal doar de
partea din plastic. Cand nu il utilizati,
depozitati intotdeauna cutitul universal in
aparatoarea sa.

Utilizare

—> Secventa de imagini [

Important: Pregatiti unitatea de baza
numai conform specificatiilor din
instructiunile de utilizare principale. Acest
accesoriu poate fi utilizat numai daca vasul
este montat corect.

1. Puneti suportul de componente pe
suportul din recipient si apasati.

2. Puneti cutitul universal pe suportul de
componente si apasati.

3. Pregatiti alimentele. Addugati
alimentele pe care doriti sa le procesati
in tubul de alimentare. Respectati
cantitatile de procesare maxime si
nivelul de umplere.

4. Atasati capacul la impingator (X).

Cutit universal

5. Rotiti capacul in sens orar pana la
capat (). Mecanismul de blocare de
siguranta trebuie sa fie in totalitate in
contact cu méanerul recipientului.

6. Pozitionati mixerul universal, dupa cum

este descris, pe angrenajul motorului

galben din fata si apasati.

Rotiti Tn sens orar pana la capat.

Introduceti stecherul in priza. Rotiti

comutatorul rotativ la viteza

recomandata.

9. Lasati sa functioneze pana cand este
atinsa consistenta dorita.

10. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O
si asteptati ca aparatul sa se opreasca.
Scoateti stecherul din priza.

11. Rotiti mixerul universal in sens antiorar
si scoateti-.

12. Rotiti capacul in sens antiorar si
scoateti-l.

13. Tndepértat,i cutitul universal si suportul
de componente.

14, Goliti recipientul.

m  Curétati toate componentele imediat
dupa utilizare.

— ,Curétarea si intretinerea”,
consultati pagina 7

© N

Adaugarea mai multor
ingrediente

Atentie!

Respectati nivelul maxim de umplere.

Terminati procesarea inainte ca

ingredientele sa atinga capacul.

m In timp ce aparatul este in functiune,
scoateti impingatorul si adaugati
ingredientele prin tubul de alimentare.

m  Pentru a adauga cantitati sau
ingrediente mai mari, rotiti comutatorul
rotativ in pozitia O si asteptati ca
aparatul sa se opreasca.

m  Rotiti mixerul universal in sens antiorar
si scoateti-l.

m  Scoateti capacul.

Adaugati ingredientele extra.

m  Montati capacul. Montati la loc mixerul
universal. Continuati sa procesati
ingredientele.



Discuri de taiere

Discuri de taiere

Va rugam sa aveti in vedere:

— Discuri reversibile: Dupa montare, partea de
care aveti nevoie trebuie sa fie orientata in sus.

— Discuri cu o singura fata: Fata cu lama/partile in
relief trebuie sa fie orientatd/orientate in sus in
momentul montarii.

Disc reversibil pentru

feliere — gros/fin

Pentru a taia fructe si legume in felii
groase (de exemplu: pentru cartofi
gratinati sau cartofi prajiti) sau in felii subtiri
(de exemplu: pentru salata de castraveti sau
chipsuri de legume).

Marcaje pe disc:

1 = parte pentru feliere groasa

3 = parte pentru feliere subtire

Observatie: Discul reversibil pentru feliere nu poate
fi folosit pentru felierea branzeturilor tari, a painii,

a chiflelor sau a ciocolatei. Feliati cartofii fierti doar
dupa ce s-au racit.

Disc reversibil pentru <

% . . . (2
maruntire — grosier/fin A
Pentru a marunti legume, fructe si s

branza (de exemplu: pentru a rade

grosier branza Gouda sau Edamer pentru pizza sau
a rade fin hreanul pentru garnituri sau ca baza
pentru sosuri). Marcaje pe disc:

2 = parte pentru maruntire grosiera

4 = parte pentru maruntire fina

Observatie: Discul reversibil pentru mé&runtire nu
poate fi folosit pentru maruntirea nucilor sau a
branzeturilor tari (de exemplu: parmezan). Maruntiti
brénza moale cu ajutorul partii groase.

Disc de razuire —
mediu-fin

Pentru a rade cartofi cruzi, branza
tare (de exemplu: parmezan),
ciocolata solida si nuci.

Observatie: Discul de razuire nu poate fi folosit
pentru a razui branza moale sau feliile de branza.

Utilizare

A\ Pericol de ranire!

Nu atingeti niciodata lamele ascutite sau marginile
discurilor de taiere! Apucati discurile numai de
partea din plastic din centru.

Atentie!

Finalizati procesarea si goliti recipientul inainte ca
alimentele procesate sa atinga nivelul maxim de
umplere.

—> Secventa de imagini

Important: Pregatiti unitatea de baza numai

conform specificatiilor din instructiunile de utilizare

principale.

1. Puneti suportul de componente pe suportul din
recipient gi apasati.

2. Puneti discul de taiere de care aveti nevoie pe
suportul de componente si apasati. Asigurati-va
ca partea necesara este orientata in sus.

3. Atasati capacul la impingétor (X).

4. Rotiti capacul in sens orar pana la capat (£°).
Mecanismul de blocare de siguranta trebuie sa
fie Tn totalitate Tn contact cu manerul
recipientului.

5. Pozitionati mixerul universal, dupa cum este
descris, pe angrenajul motorului galben din fata
si apasati.

6. Rotiti mixerul universal in sens orar pana la capat.

7. Introduceti stecherul in priza. Rotiti comutatorul
rotativ la viteza recomandata.

8. Adaugati alimentele pe care doriti sa le
procesati in tubul de alimentare.

Mai intai, taiati bucatile foarte mari.

9. Utilizati numai impingatorul furnizat pentru a
adauga alimentele.

10. Cand ati terminat procesarea, sau cand
alimentele procesate aproape ating partea
inferioara a discului de taiere, rotiti comutatorul
rotativ in pozitia O si asteptati ca angrenajul
motorului sa se opreasca.

Scoateti stecherul din priza.

11. Rotiti mixerul universal in sens antiorar i
scoateti-l.

12. Rotiti capacul in sens antiorar si scoateti-I.

13. Indepértati discul de téiere si suportul de
componente.

14. Goliti recipientul.

m  Curétati toate componentele imediat dupa
utilizare.

— ,Curdétarea i intretinerea’, consultati pagina 7



Storcator de citrice

Storcator de citrice

Pentru stoarcerea citricelor, cum ar fi [amai,
portocale sau grepfruturi.

Atentie!

Finalizati procesarea si goliti recipientul
fnainte ca sucul stors sa atinga partea
inferioara a filtrului.

Utilizare

—> Secventa de imagini [B

Important: Pregatiti unitatea de baza

numai conform specificatiilor din

instructiunile de utilizare principale.

1. Puneti suportul de componente pe
suportul din recipient gi apasati.

2. Montati filtrul (X°).

3. Ruotiti filtrul in sens orar pana la capat
(). Mecanismul de blocare de
siguranta trebuie sa fie Tn totalitate Tn
contact cu manerul recipientului.

4. Puneti conul pentru citrice pe suportul
de componente si apasati.

5. Pozitionati mixerul universal, dupa cum
este descris, pe angrenajul motorului
galben din fata si apasati.

6. Rotiti mixerul universal in sens orar
pana la capat.

7. Introduceti stecherul in priza. Rotiti
comutatorul rotativ la viteza
recomandata.

8. Apasati fructul citric taiat Tn jumatate pe
conul pentru citrice. Sucul va curge n
recipient.

9. Cand ati terminat procesarea sau cand
sucul stors aproape atinge partea
inferioara a filtrului, rotiti comutatorul
rotativ in pozitia © si asteptati ca
aparatul sa se opreasca. Scoateti
stecherul din priza.

10. Rotiti mixerul universal in sens antiorar
si scoateti-I.

11.Tndepérta’;i conul pentru citrice.

12. Rotiti filtrul in sens antiorar si scoateti-I.

13. indepértat,i suportul de componente.

14. Goliti recipientul.

m Curéatati toate componentele imediat
dupa utilizare.

—> ,Curéatarea i intretinerea”,
consultati pagina 7

Curatarea si intretinerea
Accesoriile utilizate trebuie sa fie curatate
cu atentie dupa fiecare utilizare.

A\ Pericol de ranire

— Nu atingeti cu méinile goale lamele
cutitului universal. Pentru a curata
cutitul universal, apucati-| doar de
partea din plastic. Cand nu il utilizati,
depozitati intotdeauna cutitul universal
in aparatoarea sa. Curatati-I cu o perie.

— Nu atingeti niciodata lamele ascutite
sau marginile discurilor de taiere.
Apucati discurile numai de partea din
plastic din centru.

Atentie!

— Nu utilizati niciun agent de curatare
care contine alcool sau spirt.

— Nu folositi obiecte ascutite sau metalice.

— Nu folositi lavete aspre sau agenti de
curatare abrazivi.

— Nu introduceti componentele din plastic
in masina de spalat intrucat se pot
deforma ireversibil.

in Fig. [@ veti gasi o scurta prezentare a
modului de curatare a componentelor
individuale.

Observatie: procesarea anumitor alimente,
cum ar fi morcovii, poate duce la
decolorarea pieselor din material plastic,
dar petele se pot curata folosind cateva
picaturi de ulei de gatit.

Exemple de moduri de
utilizare (cutit universal)

Ceapa, usturoi

— de la 1 ceapa (taiata in patru) pana la
300¢g

— dela 1 catel de usturoi pana la 300 g

m Procesati pand se va marunti la
dimensiunea dorita.

Branza tare (de ex. parmezan)

— 10gpénala200g

m Taiati branza in cubulete.

m Procesati pAna se va marunti la
dimensiunea dorita.



Exemple de moduri de utilizare (cutit universal)

Ciocolata

— 50gpénala200g

m Taiati sau rupeti ciocolata in bucati.

m Procesati p4na se va marunti la
dimensiunea dorita.

Patrunjel

— dela10gla50g

m Procesati pana se va marunti la
dimensiunea dorita.

Carne, ficat (pentru tocatura,

steak tartare etc.)

— 50gpanala500g

Prepararea carnii pentru carnati,

a umpluturilor si a pateului:

m Scoateti oasele, cartilajele, pielea si
tendoanele. Taiati carnea cubulete.

m Introduceti carnea (de vita, porc, vitel,
pasare sau chiar de peste etc.)
impreuna cu toate ingredientele si
condimentele in vas si amestecati.

Sorbet de capsuni
250 g de capsuni congelate

— 100 g zahar pudra

— 180 ml smantana (aproape un pahar)

m Introduceti toate ingredientele in vas.
Porniti imediat, altfel amestecul va face
cocoloase.

m  Amestecati pana cand se formeaza un
sorbet cremos.

Crema de miere de albine
(CNUMGOB CNUM61B)

50 g alune de padure macinate

— 1 varf de lingurita de scortisoara

— 300 g miere (de la frigider)

m Mai intai adaugati mierea in vas, apoi
scortigoara si alunele.

m Procesati ingredientele timp de 20 de
secunde la setarea M.

Crema de miere de albine
(CNUMG60A, CNUM61A)

— 50 g alune de padure macinate

— 1 varf de lingurita de scortisoara

— 250 g de miere (de la frigider)

m Mai intdi addugati mierea in vas,
apoi scortigoara si alunele.

m Procesati ingredientele timp de
15 secunde la setarea M.

Ne rezervam dreptul de a efectua
modificari fara notificari prealabile.
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